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ON DECOUVRE LES TERROIRS DU SUCRE

La saveur des sucres de canne différe en fonction
de leur origine. C'est lorsqu'ils sont en sirop que
leurs qualités organoleptiques se développent
. le mieux, permettant, en outre, d'utiliser des
quantités moindres dés qu’on les mélange
a des laitages, cocktails ou salades de fruits.
Selon son humeur, on optera pour le goGt
corsé du muscovado de I'le Maurice, aux
B\ notes d'épices et de réglisse ; pour le
|| parfum de pain d'épice du sucre demerara
| de la Réunion ; pour la saveur douce et
un peu boisée du blond de Guadeloupe.

[ Su%: sucre de canne non raffinés, Epicerie
vence, 5,50 € les 25 cl, en épiceries fines.
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