LES CONDIMENTS

Conditionnements de gauche a droite : pot 90 a 120 g,

bouteille Daisy 280 g, pot hexagonal 220 g, bouteille Elégance 20 cl, pots

ronds Tradition 240 et 125 g, tube souple 150 a 180 g, bouteille Quadrata 25 cl /‘\)
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LES CONDIMENTS SUCRE-SALES N/
Pot rond Tradition 125 et 240 g, Pot Hexagonal 220 g .
*  Olive-figue \P»

e Poivrons trois couleurs
e Tomate-thym

e Tomate verte-piment d’Espelette

LES CONFITS D’OIGNONS
Por 120 g

e Confit d’oignons

e Confit d’oignons au vinaigre balsamique

e Confit d’oignons a la figue noire

e Confit d’oignons au piment d’Espelette

e Coffret « Tables en féte » (3 contfits : nature, figue, piment d’Espelette)

LES CHUTNEYS
Pot rond Tradition 125 et 240 g, pot Hexagonal 220 g
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Conditionnements de gauche a droite : pot 90 g, bouteille Daisy 280 g, bouteille Elégance 20 cl, tube souple
150 a 180 g, spray Zen 10 cl

LES CREMES DE VINAIGRE
Tube souple 180 g

Balsamique noir

Balsamique blanc

Balsamique noir parfumé truffe

Balsamique blanc parfumé truffe blanche
Vinaigre de vin rouge parfumé a la framboise

Vinaigre de cidre parfumé a la noix

LES MOUTARDES AROMATISEES
Pot 90 g et tube Zen 150 g, coffrets 3 x pots 90 g

Cassis-estragon

Cepe

Curry-coco

Herbes fines
Miel-figue
Miel-vinaigre balsamique
Noix

Pain d’épices

Piment dI’Espelette
Safran

Tomate séchée-basilic
Trois poivres

Truffe

Truffe blanche
Violette

LES COFFRETS DE MOUTARDES AROMATISEES

« Les essentielles » (moutardes aromatisée truffe, miel-balsamique, tomate séchée-basilic)

« Autour des épices » (moutardes aux trois poivres, curry-coco, piment d’Espelette)

LES MOUTARDES AROMATISEES
Pot 90 g et tube 150 g

Alil-citron
Herbes de Provence

Paprika-piment
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LES TOMATO KETCHUPS ARTISANAUX

Bouteille Daisy 280 g

e Aromatisé truffe

e  Aux herbes

e Curry

° Epices barbecue

*  Piment d’Espelette

®  Vinaigre balsamique
HUILE D’OLIVE

Spray 10 ¢/

Huile d’olive vierge extra biologique

LES HUILES D’OLIVES AROMATISEES (préparations culinaires 2 base d’huile d’olive)
Bouteille Elégance 20 ¢, spray 10 ¢l (aromatisée, basilic, truffe et 5 poivres uniguement)

Ail

Aromatisée truffe
Basilic

Citron

Herbes de Provence
Piments

Poivre

Spécial Wok

LES VINAIGRES AUX PULPES DE FRUITS
(préparations culinaires a base de vinaigre d’alcool et de pulpes de fruits)
Bouteille Elégance 20 ¢
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Cassis
Figue
Framboise
Mangue

Passion

Poivron-piment d’Espelette

Tomate
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LES VINAIGRES AROMATISES

Bouteille Elégance 20 ¢/

Vinaigre balsamique aromatisé framboise ‘

Vinaigre balsamique aromatisé truffe 1_:

Vinaigre balsamique aromatisé truffe blanche ", R

Vinaigre balsamique aromatisé violette Vo4 i)
~

Vinaigre blanc aromatisé truffe

LES VINAIGRETTES

Bouteille Quadrata 25 ¢/

Vinaigrette a I’huile d’olive et au vinaigre balsamique
Vinaigrette aromatisée basilic
Vinaigrette aromatisée citron
Vinaigrette aromatisée truffe

Sauce vinaigrette aromatisée poivron-ail-piment d’Espelette
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